CCAS DE LEERS - CT2

ey

*Menu A - Midi

mardi
31 mars

Du 30 mars 2026 au 5 avril 2026

mercredi
1 avril

jeudi
2 avril

vendredi
3 avril

samedi
4 avril

dimanche
5 avril

Taboulé fraicheur - || Salade de pommes Salade verte Paté de campagne Quiche aux Céleri rapé Terrine de légumes
(semoule Bio) de terre arlequin Vinaigrette , cornichon fromages Sauce remoulade Mayonnaise
. Dos de colin MSC . -
Filet de saumon Emincé de poulet Roti de boeuf
. Omelette du chef | Sauce provengale R
MSC Paupiette de veau . . Sauce fromagere Sauce tartare
s Spaghettis au fromage (poisson) . . .
Sauce a l'oseille Fagcon marengo Petits pois carottes Rostis
. o Fagon carbonara || Pommes de terre Carottes . .
Riz de Camargue | Flageolets cuisinés : , Pommes de terre | Haricots verts Bio
: rissolées Pommes de terre .
pilaf vapeur persillés
vapeur
Petit moulé ail et . .
Emmental Edam Bleu Tomme blanche Camembert Saint-Nectaire AOP

fines herbes

Fruit de saison

Compote pomme
banane

Liegeois vanille

Gaufre Liégeoise

Yaourt arbme

Gateau au miel et
aux 4 épices

Brownie du chef au
chocolat et noix

1/7



