CCAS DE LEERS - CT2

ey

*Menu A - Midi

lundi
27 avril

mardi
28 avril

Du 27 avril 2026 au 3 mai 2026

mercredi
29 avril

jeudi vendredi
30 avril 1 mai

samedi
2 mai

dimanche
3 mai

Betteraves rouges
Bio
Vinaigrette

Salade de haricots
blanc Label rouge
Vinaigrette

Céleri rémoulade -
(régional)

Crépe forestiere

Terrine de
campagne
, cornichon

Salade verte
Vinaigrette

Macédoine de
légumes
Mayonnaise

Saucisse fumée
Sauce moutarde a

Filet de lieu MSC
Sauce romarin

Boulette au veau
Sauce au cumin

Sauté de dinde
Sauce Calabraise

Dos de colin MSC
Sauce citron

Cuisse de poulet

Paleron braisé

. R Sauce forestiere .
I'ancienne . . e .|| Cotes de blettes et ) Sauce piquante
. . Riz de Camargue Coeur de blé Fusilli Bio aux petits Haricots plats .
Petits pois et . o1 £ . pommes de terre Légumes du pot
Cn aux légumes Carottes persillées légumes ., Pommes de terre
carottes a l'ail gratinées
: Petit moulé ail et . . :
Emmental Edam Bio Mimolette Saint Paulin Camembert Cantal AOP

fines herbes

Compote pomme
poire

Fromage blanc aux
fruits

Fruit de saison

Flan au caramel

Brownie du chef au
chocolat et noix

Mousse chocolat

Gateau du chef
rhubarbe et
amandes
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