ﬁgni’gﬁ CCAS DE LEERS - CT2
- Du 3 aolt 2026 au 9 aolt 2026

*Menu A - Midi

mercredi
5 aolit

vendredi
7 ao(it

samedi
8 aolit

dimanche

9 ao(it

Taboulé aux raisins
(semoule Bio)

Champignons a la
grecque

Concombre
Sauce bulgare

Tomates
Vinaigrette
balsamique

Paté de campagne
, cornichon

Carottes rapées
Vinaigrette au
persil

Radis roses émincés
Sauce fromage
blanc ciboulette

Emincé de poulet

: R6ti de porc . Roti de dinde
Sauce miel et Cassolette de P . Filet de merlu blanc ..
. . Sauce aux olives . . A N Sauce nigoise
romarin poissons MSC aux Hachis parmentier | Sauce aux capres Macaronis Bio .
. Polenta . Cordiale de
Gratin de pommes crevettes . du Chef Riz de Camargue Facon carbonara ,
Piperade de , légumes
de terre et Boulgour . aux légumes
. légumes Pommes de terre
aubergine
Mimolette Bio Gouda Bio Tomme blanche Edam Petit moulé nature Bleu Saint-Nectaire AOP

Compote pomme
framboise

Fruit de saison

Flan vanille

Cake du chef aux
fruits confits

Compote pomme
cassis

Fromage blanc aux
fruits

Tarte aux abricots
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